A

| VINI

Acqua - Water

Acqua Panna, Naturale, 750 ml € 4

Acqua San Pellegrino, Frizzante, 750 ml € 4
Vini al calice - Wines by the glass

Bollicine - Sparkling

Prosecco Valdobbiadene Superiore, Canevel, Brut D.O.C € 13
Franciacorta, Berlucchi, Cuvee Imperiale, Brut D.O.C.G € 18
Champagne, Veuve Pelletier, Brut € 20

Bianchi - Whites

Falanghina Del Sannio, Masseria Romano, D.O.C 2024 € 13

Lugana, Ca Saletti, D.O.C 2024 € 13

Gewurztraminer, Cantine Produttori Bolzano D.O.C 2025 €13
Rossi - Red

Aglianico Beneventano, Cantina di Solopaca, I.G.P 2025 €13

Chianti Classico, Predella, D.O.C.G 2024 €13

Barolo, Il Pozzo, D.O.C.G 2021 € 20

Abbinamento Vini - Wine Pairing

Percorso di 4 calici in abbinamento al menu degustazione € 45

Percorso di 5 calici in abbinamento al menu degustazione € 50



A

Bollicine - Sparklings Boftles (750ml)

Prosecco Valdobbiadene Superiore, Canevel, Brut D.O.C € 40
Spumante, Ferrari Trento D.O.C. Brut € 50
Spumante, Ca Dei Frati, Metodo Classico, Extra Brut € 60
Franciacorta, Berlucchi, Cuvee Imperiale, Brut D.O.C.G € 48
Franciacorta, Barone di Erbusco, Brut D.O.C.G € 50
Franciacorta Rose, Barone di Erbusco, Brut D.O.C.G € 55
Franciacorta, Monte Rossa, P.R. Brut, D.O.C.G € 80
Franciacorta, Ca’ Del Bosco, 47 Edizione, Cuvee Prestige € 100
Franciacorta, Bellavista, “Teatro alla Scala 2020” Brut D.O.C.G € 125
Champagne, Veuve Pelletier, Brut € 65

Champagne Rose, AOC Bernard Bijotat, Brut Rosé Origine € 70

Champagne, Moet & Chandon, Imperial, Brut € 100
Champagne, Veuve Cliquot, Brut € 135
Champagne, Louise Roeder, “Crystal” Vintage 2007 Brut € 700
Champagne, Dom Perignon, Vintage 2012 Brut € 700

Champagne, Krug, “Grande Cuvee” ED 169 Brut € 800
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Bianchi — Whites Nord Italia
Lugana, Bertani, Le Quaiare D.O.C 2024
Pinot Bianco, Terlan, D.O.C. 2023
Pinot Bianco, St. Michael Eppan D.O.C 2023
Sauvignon Alto Adige, Wilhelm Walch, D.O.C. 2024
Soave, Soave-Bertani, D.O.C. 2020
Lugana, Ca’ dei Frati, | Frati D.O.C 2024
Gewurziraminer, Castelfeder vom lehm D.O.C 2023
Riesling Superiore, Vigna Martfina Otfrepo Pavese, D.O.C 2024
Frivlano, Livio Felluga, D.O.C. 2023
Frivlano, Livio Felluga, D.O.C. 2022
Ribolla Gialla, L' Adelchi Venica, D.O.C. 2023

Centro ltalia

Pinot Grigio, Col d’'Orcia, D.O.C 2022
Sauvignon Blanc, Bindella “Gemella”, D.O.C. 2023
Passerina, Villa Angela Velenosi, I.G.T 2024
Passerina, Villa Angela Velenosi, I.G.T 2023
Vernaccia Di San Gimignano, Panizzi *Vigna Santa Margherita D.O.C.G. 2022
Vernaccia Di San Gimignano, Montenidoli Carato, D.O.C.G 2020
Vernaccia Di San Gimignano, Montenidoli Carato, D.O.C.G 2017
Viognier, Michele Satta Giovin Re, Toscana IGT 2013
Chardonnay, Fontanelle, Banfi, .G.T 2021

Chardonnay, Capannelle, 1.G.T 2020
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Sud ltalia
Falanghina, Cantina di Solopaca, I.G.P 2025
Falanghina Del Sannio, Masseria Romano, D.O.C 2024
Greco di Tufo, Terredora, Terre Angeli, D.O.C.G 2021
Greco di Tufo, Di Meo, D.O.C.G 2023
Fiano Di Avellino, Di Meo, D.O.C.G 2023
Fiano Di Avellino, Di Meo, D.O.C.G 2022
Greco Di Tufo, Mastroberardino, D.O.C.G 2023
Pecorino, Umani Ronchi, Terre di Chieti, I.G.T 2023

Satrico, Casale del Giglio, Lazio I.G.P 2022

Isole
Anthilia, Donnafugata, Sicilia D.O.C. 2023
Etna Bianco, Vulkd, Nicosia D.O.C. 2023

Isola Dei Nuraghi, Pald, “Stellato Nature”, |.G.T. 2018

Rose
Toscana Rosato, “Flower Power” Podere 414, |.G.T 2022
Lagrein Rosato, Terlan, D.O.C. 2022
Rosé delle Dolomiti, W. Walch, I.G.T 2025
Rosée delle Dolomiti, W. Walch, I.G.T 2024
Pinot Grigio Ramato, Colle Argento Sassetti Livio, I.G.T 2021

Cerasuolo d’'Abruzzo, Torre dei Beati, D.O.C 2024
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Rossi — Red Nord ltalia

Rosso di Valtellina, Nebbiolo, Nino Negri D.O.C 2024 € 40
Rosso di Valtellina, Nebbiolo, Nino Negri D.O.C 2022 € 50
Valtellina Superiore, Inferno, Nino Negri D.O.C.G 2022 € 55
Valtellina Superiore, Grumello, Nino Negri D.O.C.G 2021 € 60
Nebbiolo di Carema, Produttori di Carema, D.O.C Riserva 2020 € 65
Nebbiolo Langhe, Carlo Giacosa, D.O.C 2018 € 70
Boca, Azienda Agricola Terrini, D.O.C 2019 € 65
Sforzato di Valtellina, Sfursat Nino Negri, D.O.C.G 2022 €75
Pinot Nero, Blauburgunder Prestige Wilhelm Walch, D.O.C 2024 € 45
Lagrein Alto Adige, St Michael Eppan, D.O.C 2023 € 60
Barbera d’Asti, Antica cantina di Colosso, D.O.C.G 2024 € 50
Barbera d’Alba, Castello di Neive, D.O.C 2023 € 55
Barbera d’Alba, Massolino, D.O.C 2020 € 65
Barolo, Alte Rocche Bianche, D.OC.G Riserva 2016 € 80
Amarone Della Valpolicella , Bertani, D.O.C 2021 € 85
Amarone Della Valpolicella Classico, Allegrini, D.O.C.G 2018 €180

Barolo, Borgogno, D.O.C.G. Riserva 1985 €1000
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Centro ltalia

Chianti Colli Senesi, Le Ginestre, D.O.C.G 2024

Chianti Classico, Banfi, D.O.C.G. 2023

Chianti Classico, Dievole, D.O.C.G. 2021

Chianti Classico, Castello Di Brolio, D.O.C.G. 2021

Rosso di Montalcino, Col d’'Orcia, D.O.C 2021

Syrah, “Castagnino”, Fabrizio Dionisio, D.O.C 2022
Bolgheri, Aska Banfi, D.O.C 2021

Bolgheri, Moreccio, Fattoria Casa di Terra, D.O.C 2022
Bolgheri, Mosaico, Fattoria Casa di Terra, D.O.C 2021
Vino Nobile Di Montepulciano, Poliziano, D.O.C.G. 2021
Vino Nobile Di Montepulciano, Boscarelli, D.O.C.G. 2021
Rosso Toscana, Le Cupole Trinoro, I.G.T 2022

Pinot Nero, Fontodi “Case Via”, I.G.T. 2020

Brunello di Montalcino, Fattoria dei Barbi, D.O.C.G 2018
Brunello di Montalcino, Col D'orcia, D.O.C.G 2016

Brunello di Montalcino, Biondi Santi, Tenuta il Greppo, D.O.C.G 2013
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Chianti Classico, Castello Di Ama” San Lorenzo”, D.O.C.G. 2019
Bolgheri Superiore, Michele Satta, Piastraia, D.O.C. 2019
Bolgheri Superiore, Grattamacco, D.O.C. 2020

Bolgheri Superiore, Grattamacco, D.O.C. 2017

Cepparello, Isole e Olenaq, I.G.T. 2019

Rosso Toscana, “Tignanello” Marchesi Antinori, I.G.T. 2017

Rosso Toscana, Le Pergole Torte, 1.G.T. 2020

Rosso Toscana, Le Pergole Torte, I.G.T. 2019

Bolgheri Sassicaia, Tenuta San Guido, D.O.C. 2018

Vini Rossi- Red

Sud ltalia
Aglianico Beneventano, Cantina di Solopaca, I.G.P 2024
Piedirosso Campi Flegrei, Settevulcani, Salvatore Martusciello, D.O.C 2024
Piedirosso Campi Flegrei, Settevulcani, Salvatore Martusciello, D.O.C 2023
Aglianico del Molise, Di Majo Norante, Contado, D.O.C Riserva 2019
Aglianico del Sannio, Massaro Romano, D.O.C Riserva 2019
Etna Rosso, Tenuta Bastonaca, D.O.C 2021

Taurasi Riserva, Vigna Olmo Di Meo, D.O.C.G 2013
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Bianchi-White Francia
Art De Vivre, Clairette du Languedoc Adissan, Gerard Bertrand 2019
Petit Chabilis, Albert Pic 2022
Alsace, Le Vielles Vignes De Silvaner, 2021
Poiully Fume, Les Angelots, 2019

Chardonnay, Seguin Manuel "Vire Clesse”, 2020

Rosé Francia
Cote Des Roses, Gerard Bertrand, 2020
Cap d'Agde Rosé, Exhib, Chotes de Thau, I.G.P 2020
Orange Gold, Gérard Bertrand, Vin Biologique 2020

Cotes de Provence Rosé, Whispering Angel, Chateau d'Esclans 2020

Rossi- Red
Bordeaux Superieur, Chateau de Goelane, AOC 2018
Sancerre Rouge, "Comte Lafond" De Ladoucette, AOC 2018
Saint-Emilion, La Trinité, Borie Manoux, AOC 2019
Saint-Emilion, La Trinité, Borie Manoux, AOC 2018
Bourgogne Pinot Noir, Joseph Faiveley, AOC 2021

Domaine Faiveley , Mercurey Domaine de La Framboisiere, AOC 2021

€70

€115

€150
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Le Mezze Bottiglie 375 ml

Falanghina, Livia Antica, D.O.C 2021

€25

Anthilia, Donnafugata, Sicilia D.O.C 2023 €25

Chianti, Terre delle Grazie, D.O.C.G 2020 €25

Nero d’Avolaq, Terre di Zagara, Sicilia D.O.C 2022 €25
Vini Rossi Dolci - Sweet

Recioto Della Valpolicella, || Cantiniere d’ltalia, D.O.C.G 2018 (750 mil) €130

Recioto Della Valpolicella, Giuseppe Quintarelli, D.O.C.G. 2004 (375 ml) € 220



	La Carta
	La Carta
	La Carta

